
DOCUMENTS A FOURNIR A L’INSCRIPTION 
 
· La carte d’identité 
· Une copie du diplôme CEB ou supérieur 
· Document exonération du droits d’inscription: 
          Exemptés : les bénéficiaires d’un revenu d’intégration sociale, deman-
deurs emploi (complet indemnisés ou jeune en stage d’attente), AVIQ  
 
DROITS D’INSCRIPTIONS:  91,40 ¼ (1ere année) 
                                                 122,60 ¼ (2ème) 
                                                 130,40 ¼ (3ème) 
 
DROITS COMPLEMENTAIRES POUR TOUS: 40 ¼ 

 
 

INSCRIPTIONS 
 

 A partir du mois de mai 2022 et dès le 16 août 2022                 
Au secrétariat de l’établissement (Vielsalm) 

Horaire Mai 2022 et Septembre 2022 
Tous les jours de 9h à 15h30 

Mardi et jeudi de 18h à 20h30 
Horaire Août 2022   

Du lundi, mercredi, vendredi de 9h à 12h  
 Et Mardi et jeudi de 14h à 19h30 

 
Au secrétariat de Stavelot 

Horaire Mai 2022 
Mardi et mercredi de 18h à 20h 

Horaire Août 2022 
Du 29/08/22 de 01/09/22 17h30 à 20h 

 
 

E.A.F.C  Vielsalm - Stavelot- Manhay 
Rue des Chasseurs Ardennais, 1 

6690 VIELSALM 
Tél.: 080/21.78.60 
         080/21.49.18 

Pour plus d’informations 
Secrétariat: 080/21.49.18 

Direction: 080/21.78.60 

iepscfvielsalm@skynet.be 

http://www.eafc-svm.com 

ETABLISSEMENT D’ENSEIGNEMENT POUR 
ADULTES ET DE FORMATION CONTINUE 

DE VIELSALM — STAVELOT— MANHAY 
RUE DES CHASSEURS ARDENNAIS, 1 — 6690 VIELSALM 
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FORM ATION  
D ’ART DE LA  CUISINE -  

RESTAURATEUR 



 

Bien manger est un plaisir recherché par tous. 
Savoir élaborer un menu, cuisiner les plats les plus raffinés,  
dresser une table élégamment font partie de la grande cuisine. 
 
La restauration est un METIER : 
 
· Organiser les opérations de réception, de contrôle et de 

stockage des matières premières. 
· Aménager et préparer son plan de travail. 
· Élaborer les mets. 
· Aménager et dresser les tables de réception. 
· Composer les cartes de mets et de vins. 
· …………………………….. 
                                                              
Les DEBOUCHES sont nombreux. 
 
Par exemple : 
· Ouvrir son restaurant. 
· Organiser des tables d’hôtes. 
· Être chef cuisinier dans un restaurant. 
· Travailler en cuisine de collectivités (écoles, institutions, 

hôpitaux). 
 
Ou 
 
Tout simplement cuisiner pour la famille et les amis. 
 

Le ( la)  Restaurateur  ( tr ice )  

Titre délivré : 
Certificat de  qualification de « Restaurateur » spécifique à            

l’enseignement supérieur de promotion sociale 

 Lundi Mardi Mercredi Jeudi 

Vielsalm 
  
 

Cuisine 1     
18h-23h  

Du 05/09/22 
au 26/06/23 
Anglais ou 

Allemand en 
situation   

18h30-21h30 
Du 06/09/22 
au 20/06/23 

Cuisine 2 
18h-23h (tous 
les 15 jours) 

 
Cuisine 2 
18h-23h  

Du 08/09/22 
au 22/06/23 

 

Stavelot 

 
Cuisine 1 
18h-23h 

Du 05/09/22 
au 26/06/23 

 
 
 

Cuisine 3 
(Tous les 15 

jours)  
18h-23h 

 
Allemand en 

situation   
18h30-21h30 
du 06/09/22 
au 20/06/23 

Cuisine 3    
18h-23h 

Du 06/09/22 
au 14/06/23 
Anglais en 
situation  

18h30-21h30 
Du 07/09/22 
au 14/06/23 

Cuisine 2 
18h23h  

   Du 08/09/22 
au 29/06/23                 

 

Vendredi 

 

 
Cuisine 2   
18h-23h 

(tous les 15 
jours)  

PROJET HORAIRE 2022 - 2023 


